
A L L  D A Y  C A F E  &  D I N I N G

LUNCH MENU



Lunch Set
～

お好きなメインディッシュをお選びいただくと、

プレミアムサラダバーと焼き立ての窯焼きバゲットがセットになります。

スパークリングワインや白ワインも、お食事とともにお楽しみください。

［お好きなメイン料理の価格］

¥1,650

お好きなメイン

プレミアム
サラダバーと
窯焼きバケット

フリーワイン

付き
※平日限定

WEEKLY

PASTA

週替わりメニューはスタッフへお問い合わせください。

今週のワーキングランチ

 

季節のマストトライ！パスタ

季節のマストトライ！ランチ　

自家製セミドライトマトの粗びきビーフボロネーゼ、スープパスタ

ジェノバクリームのボンゴレのスープパスタ

トリュフとマッシュルームのカルボナーラのスープパスタ

¥1,650-

¥1,800-

¥1,800-

¥1,800-

¥2,000-

¥2,350-

※平日ランチ限定

＋窯焼きボンバブレッド(ピザパン)　 ¥400-

＋窯焼きひとくち焼きリゾット　　　¥200-
スープパスタ

プレミアムサラダバーと窯焼きバケット



RISOTTO

STEAK

サーモングリルとブラウンライスリゾット

レモンバームマスタード

バベットステーキのブラウンライスリゾット

 ハニーマスタード

自バベットステーキ150g

&窯焼き野菜 トリュフグレービーソース

¥2,100-

¥2,250-

¥2,450-

SIDE

サーモンマリネ&アボローズ

イタリアンフムス

まぐろのタルタル クレソンジェノベーゼ

ムール貝とあさりのクラフトビール蒸し  フレッシュハーブ

フレンチフライ

チーズフレンチフライ

トリュフフレンチフライ

カラマリとズッキーニのフリット

※LUNCH SET
対象外

¥1,000-

¥800-

¥900-

¥1,200-

¥780-

¥900-

¥1,200-

¥1,000-



※ メ ニ ュ ー 表 記 は す べ て 税 込 表 記 で す 。  ※ 食 物 ア レ ル ギ ー を お 持 ち の 方 は ス タ ッ フ ま で お 申 し 付 け く だ さ い 。　
※ A l l  p r i c e s  a r e  t a x  i n c l u d e d .  ※ P l e a s e  l e t  u s  k n o w  i f  y o u  h a v e  a n y  f o o d  a l l e r g i e s .

PIZZA
国産レンガを使用した特注窯で焼き上げる

当店のシグニチャーメニュー。

完熟2色トマトのポモドーロ

マルゲリータ

クアトロフォルマッジ、ローストナッツ

ピッツァリモーネ、ハーブサルシッチャ

スモークサーモン,ズッキーニ,ディルのビアンカ

ビーフラグー＆ブラータチーズ

ピッツァ タルトゥフォ、

マッシュルーム、黒トリュフ

¥2,350-

¥1,800-

¥1,900-

¥1,900-

¥2,100-

¥2,300-

¥2,350-



キッズハンバーグプレート

  Kids hamburg plate

¥1,000
キッズミルク

 

キッズオレンジ

 

キッズアップル

 

Kids milk

Kids apple juice

Kids orange juice
¥300

¥300

¥300

DRESSY PANCAKES
ドレッシー（＝華やかに着飾る）がコンセプトのパンケーキは

甘さを極限まで抑え、多様な食材の甘さや食感が重なり合う味わいと

華やかな見た目が特長です。

生地にはリコッタチーズを通常の約 1.5 倍も使用。

オーダー毎にたてるメレンゲと合わせて香りも抜群に仕上げています。

Pancake “Fresh-Red”
Seasonal Flower
/
rose
red
/
strawberry
/
mix
berry
compote
/
sun
ower
seed

¥1,800Fresh-Red
シーズンフラワー /
ローズレッド
/
ストロベリー
/
ベリーコンポート
/
ひまわりの種

季節のエディブルフラワーと苺やベリーを使用したシグニチャーパンケーキ

Pancake “Roasted-Brown”
Hoji-cha /
cherry
compote
/
crumble
/
roasted
almond
/
cacao
nib
/
cinnamon
/
anise

¥1,700
/

Roasted-Brown 
/ほうじ茶 ダークチェリーコンポート
/
クランブル
/
ローストアーモンド
/
カカオニブ
/
シナモン
アニス

ほうじ茶、カカオニブを中心にローストされた食材の香りとスパイスでコンポート
したチェリーを合わせ
チャイのような一体感を感じるパンケーキ

※ メ ニ ュ ー 表 記 は す べ て 税 込 表 記 で す 。  ※ 食 物 ア レ ル ギ ー を お 持 ち の 方 は ス タ ッ フ ま で お 申 し 付 け く だ さ い 。
※ A l l  p r i c e s  a r e  t a x  i n c l u d e d  . ※ P l e a s e  l e t  u s  k n o w  i f  y o u  h a v e  a n y  f o o d  a l l e r g i e s .

シトラスリッチチーズケーキ
 

フラワーブリュレ
 

 
¥850 ¥900

FOR KIDS

KIDS DRINK

未就学児のお客様向けに塗り絵をご用意しています。よろしければご利⽤ください。

塗り絵や絵本等

ご用意しております。

お気軽にお声掛けください。

DESSERT

フラワーティラミス

¥1,000
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