
PIA ARENA MM

 DINNER MENUA L L  D A Y  C A F E  & D I N I N G

DINNER MENU

Bluebells are  owers loved by many people for their
beautiful appearance. Our shop opened on April 25th,
when the  owers bloom, heralding the arrival of spring,
with the hope that it will be loved by many people just like
the bluebell  ower.

Their flower language
represents “humility,”
“sincerity,” and “eternal love.”



※ メ ニ ュ ー 表 記 は す べ て 税 込 表 記 で す 。  ※ 食 物 ア レ ル ギ ー を お 持 ち の 方 は ス タ ッ フ ま で お 申 し 付 け く だ さ い 。　
※ A l l  p r i c e s  a r e  t a x  i n c l u d e d .  ※ P l e a s e  l e t  u s  k n o w  i f  y o u  h a v e  a n y  f o o d  a l l e r g i e s .

PIZZA
国産レンガを使用した特注窯で焼き上げる

当店のシグニチャーメニュー。

完熟2色トマトのポモドーロ

マルゲリータ

クアトロフォルマッジ、ローストナッツ

ピッツァリモーネ、ハーブサルシッチャ

スモークサーモン,ズッキーニ,ディルのビアンカ

ビーフラグー＆ブラータチーズ

ピッツァ タルトゥフォ、

マッシュルーム、黒トリュフ

¥2,300-

¥1,600-

¥1,800-

¥1,900-

¥2,000-

¥2,200-

¥2,500-



RISSOTO

PASTA

サーモングリルとブラウンライスリゾット
レモンバームマスタード

バベットステーキのブラウンライスリゾット
 ハニーマスタード

自家製セミドライトマトの

粗びきビーフボロネーゼ、スープパスタ

ジェノバクリームのボンゴレのスープパスタ

トリュフとマッシュルームのカルボナーラのスープパスタ

フレッシュマッシュルームの檸檬クリームパスタ

ぶつ切りタコと高菜　オリーブのプッタネスカ

2種のホタテとズッキーニ おかひじきのジェノベーゼ

¥1,980-

¥2,000-

¥1,600-

¥1,800-

¥2,100-

¥1,800-

¥1,600-

¥1,900-

＋窯焼きボンバブレッド(ピザパン)　 ¥400-

＋窯焼きひとくち焼きリゾット　　　¥200-



MAIN

ミックスオリーブ

フレッシュピクルス

ミックスナッツ&ドライフルーツ

TAPAS

SMAll FRY

バベッドステーキ,
ハーブポテトフリット

2700

500

500

500

COLD HOT
プロシュート盛り合わせ

サーモン&アボカドマリネ

イタリアンフムス

マグロのタルタル クレソンジェノベーゼ

白レバーのムース

チーズ盛り合わせ

900

1,100

800

1,200

700

1,100

釜揚げしらすの焼きたてフリッタータ 

焼きたてフリッタータ 生ハム添え

トリュフ香るマッシュポテト

生ハムとマッシュポテト

ムール貝のクラフトビール蒸し

フレンチフライ

チーズフレンチフライ

トリュフ&チーズフレンチフライ

カラマリとズッキーニのフリット

780

900

980

1,000

800

900

900

980

1,200

RECOMMENDS

Dressy Wreath Salad

 

 

“Salad Red“フレッシュフルーツ&キヌア、ナッツ

 

“Salad Yellow” プロテイン&ビタミン
 

Salad Red

Salad Yellow Protein & Vitamins

fresh fruits & quinoa, nuts

ド レ ッ シ ー リ ー ス サ ラ ダ

¥1,450

¥1,450

フレッシュさを楽しめる一⽫です。

ドラゴンフルーツ/苺/フルーツトマト/生ハム/ラディッシュ/紅心⼤根/
トレビス/キヌア/ナッツ/ブロッコリー/ケールw/ラズベリービネガードレッシング

イギリスのお祝いの席で食べられるコロネーションサラダをモチーフに仕上げました。

スパイスプルドチキン/ズッキーニ/カリフラワー&蓮根ターメリックピクルス/
かぼちゃ/さつまいも/ケール/ナッツw/コロネーションドレッシング

“Salad Yellow” プロテイン&ビタミン

“Salad Red” フレッシュフルーツ&キヌア、ナッツ

見た⽬の鮮やかさや華やかさにこだわったリースサラダをまずは⼀⽫⽬に。



キッズハンバーグプレート

  Kids hamburg plate

¥1,100
キッズミルク

 

キッズオレンジ

 

キッズアップル

 

Kids milk

Kids apple juice

Kids orange juice
¥300

¥300

¥300

DRESSY PANCAKES
ドレッシー（＝華やかに着飾る）がコンセプトのパンケーキは
甘さを極限まで抑え、多様な食材の甘さや食感が重なり合う味わいと
華やかな見た目が特長です。
生地にはリコッタチーズを通常の約 1.5 倍も使用。
オーダー毎にたてるメレンゲと合わせて香りも抜群に仕上げています。

Pancake “Fresh-Red”
Seasonal Flower
/
rose
red
/
strawberry
/
mix
berry
compote
/
sun
ower
seed

¥1,800Fresh-Red
シーズンフラワー /
ローズレッド
/
ストロベリー
/
ベリーコンポート
/
ひまわりの種

季節のエディブルフラワーと苺やベリーを使用したシグニチャーパンケーキ

Pancake “Roasted-Brown”
Hoji-cha /
cherry
compote
/
crumble
/
roasted
almond
/
cacao
nib
/
cinnamon
/
anise

¥1,700
/

Roasted-Brown 
/ほうじ茶 ダークチェリーコンポート
/
クランブル
/
ローストアーモンド
/
カカオニブ
/
シナモン
アニス

ほうじ茶、カカオニブを中心にローストされた食材の香りとスパイスでコンポート
したチェリーを合わせ
チャイのような一体感を感じるパンケーキ

※ メ ニ ュ ー 表 記 は す べ て 税 込 表 記 で す 。  ※ 食 物 ア レ ル ギ ー を お 持 ち の 方 は ス タ ッ フ ま で お 申 し 付 け く だ さ い 。
※ A l l  p r i c e s  a r e  t a x  i n c l u d e d  . ※ P l e a s e  l e t  u s  k n o w  i f  y o u  h a v e  a n y  f o o d  a l l e r g i e s .

シトラスリッチチーズケーキ
 

フラワーブリュレ
 

 
¥850 ¥900

FOR KIDS

KIDS DRINK

未就学児のお客様向けに塗り絵をご用意しています。よろしければご利⽤ください。

塗り絵や絵本等

ご用意しております。

お気軽にお声掛けください。

DESSERT

フラワーティラミス

¥1,000
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